
 

10 Minuten

 
Einfach

Frozen Zitronen-

Buttermilch Margarita
Sommer, Sonne, Strand – was jetzt noch fehlt? Ein
cooler Drink in der Hand. Unser Frozen Margarita mit
Buttermilch Drink Zitrone und fruchtig-sauren Zitronen
bringt dir die Extraportion Erfrischung ins Glas.

 

Schritt 1

Für den Margarita Zitrone das Salz auf einen flachen
Teller geben. Eine Zitrone halbieren und damit um den
Rand der Cocktailschalen fahren. Den angefeuchteten
Glasrand ins Salz tauchen, bis ein gleichmäßiger Rand
entstanden ist. Auf den Fuß klopfen, um überschüssiges
Salz abzuschütteln.

Schritt 2

Den Zitronensaft auspressen und mit der Buttermilch,
Agavendicksaft und dem Eis in einen Mixer (Blender)
geben und so lange mixen, bis eine cremige Konsistenz
entsteht.

Schritt 3

In die vorbereiteten Gläser füllen.

Nährwerte

1 Portion enthält durchschnittlich:

Energie: 630/148

Fett: 1 g

Kohlenhydrate: 25 g

Eiweiß: 6 g

4 Portionen

2 EL Salz

2 Zitronen

1 l MILRAM Buttermilch Drink Zitrone

2 EL Agavendicksaft, optional

5 Handvoll Crushed Ice


